
LA PASQUA 2026 DI ANTICA PASTICCERIA CASTINO 

I grandi lievitati dolci

COLOMBA CLASSICA
Un omaggio alla tradizione piemontese, la nostra Colomba Classica Mandorlata è un lievitato elegante e profumato, che nasce da una lenta lavorazione con lievito madre fresco, un impasto ricco di burro prodotto esclusivamente da panna fresca e tuorlo d’uovo “pastaiolo”. 
L’interno è arricchito da scorza d’arancia calabrese e vaniglia bourbon. Secondo la tradizione piemontese, è ricoperta da una glassa croccante alle mandorle, con zucchero in granella e mandorle intere. Un classico che non smette mai di stupire per equilibrio, profumo e bontà. 

Formati disponibili:
300 g | € 15,00 
500 g | € 24,00
750 g | € 36,00 
1 kg | € 45,00 

COLOMBA AL CIOCCOLATO
La nostra Colomba al cioccolato ha un gusto intenso, avvolgente e goloso. Un impasto scuro e profumato, ottenuto grazie a una miscela di cacao e cioccolato fondente, arricchito con una generosa quantità di gocce di cioccolato fondente e al latte come sospensioni. La lievitazione è lenta e naturale, con lievito madre fresco, per un risultato soffice e aromatico. In superficie, una glassa al cioccolato dona un tocco elegante e sorprendentemente equilibrato, che chiude in dolcezza ogni morso. 

Formati disponibili:
300 g | € 15,00 
500 g | € 24,00
750 g | € 36,00 
1 kg | € 45,00 

I grandi lievitati salati

COLOMBA PESTO FRESCO, POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE
IL PRIMO LIEVITATO SALATO - L’ ORIGINALE DAL CUORE MEDITERRANEO.
Nel 2018, a fine anno, è nata un’idea: portare qualcosa di diverso nella nostra caffetteria. Un aperitivo che rompesse gli schemi, un lievitato salato che parlasse di tradizione ma con un’identità tutta nostra. Dopo sei mesi di studio, prove, correzioni e passione, nasce così il nostro primo panettone salato: una ricetta completamente originale, frutto di intuizione e ricerca. Al suo interno? Pomodorini, pesto fresco, parmigiano reggiano e olive taggiasche. Un mix equilibrato, un’esplosione di gusto delicata, perfetta da abbinare a qualsiasi bevanda o calice di vino. Un prodotto che non solo ha conquistato il palato di chi lo assaggiava… Nel 2019 è stato premiato al concorso Una Mole di Panettone, diventando il simbolo della nostra voglia di innovare rispettando la tradizione. Un panettone salato che non esisteva, che non abbiamo copiato, che abbiamo creato da zero, e che oggi rappresenta il nostro modo di fare le cose: con amore, tempo e tanta autenticità. 

Formati disponibili: 
300 g | € 18,00 
500 g | € 28,00 

COLOMBA PEPERONE GIALLO DOLCE E ACCIUGA AL PROFUMO DI LIMONE
IL SECONDO CAPITOLO DI UN’EVOLUZIONE DI GUSTO, MIGLIOR PANETTONE SALATO - UNA MOLE DI PANETTONE 2020.
Dopo il successo del primo lievitato salato, la voglia di creare non si è fermata. Anzi, è diventata un’esigenza, uno stimolo continuo a cercare nuovi abbinamenti, nuove emozioni da condividere. 
È così che nel 2020 nasce il secondo panettone salato, vincitore anche lui al concorso Una Mole di Panettone, premiato come miglior panettone salato dell’anno. Una ricetta audace, ma perfettamente bilanciata:  Peperoni gialli dolci e intensi , Acciughe sapide e avvolgenti , un tocco profumato di limone per esaltare ogni morso Un gusto che prende ispirazione dalla cucina mediterranea, ma che non si era ancora visto nel mondo dei grandi lievitati.
Una scelta che parla di identità, ricerca, e dell’idea che ogni prodotto possa avere un’anima, un messaggio. Questo secondo panettone non è solo un altro lievitato salato. È una conferma. È la dimostrazione che la passione può evolversi, crescere, e portare a qualcosa di ancora più unico. 
Pensato per sorprendere, ma soprattutto per regalare un’esperienza vera, sincera, dedicata a chi ama i sapori autentici. E così, continua questo viaggio. Sempre con il desiderio di stupire, ma senza mai dimenticare da dove siamo partiti.

Formati disponibili: 
300 g | € 18,00 
500 g | € 28,00 

COLOMBA FUNGHI PORCINI E SPECK 
Il nostro grande lievitato salato premiato al concorso Divina Colomba 2024, oggi in una veste rinnovata, ma sempre fedele al suo spirito. Nato come colomba salata con funghi porcini, salame valsusino, prezzemolo, parmigiano e pepe di Sichuan, ha conquistato giuria e pubblico con il suo equilibrio tra intensità e delicatezza. Oggi, nella variante funghi porcini e speck: una scelta che non toglie nulla al gusto, ma lo rende più armonico e costante. Morbido, profumato, ricco. 
Un lievitato che sa raccontare la montagna e l’artigianalità, fetta dopo fetta.

Formati disponibili: 
300 g | € 18,00 
500 g | € 28,00 

Speciale Pancrìcrì

PANCRICRI (lievitato con l'aggiunta di farina grillo) su prenotazione
Una ricetta innovativa che utilizza un super food d’eccezione dai noti valori nutrizionali, un'ottima
fonte proteica ad alto valore biologico e ricco in amminoacidi essenziali e vitamine. Con una base di ingredienti selezionati e salutari, la farina di grillo rappresenta un’alternativa ecologica agli alimenti proteici di origine animale, con un ridotto impatto ambientale e alta digeribilità.

Formati disponibili: 
200 g | € 12,00 
450 g | € 27,00 








LE UOVA DI PASQUA

Le nostre uova di Pasqua, create artigianalmente con cioccolato fondente e al latte di alta qualità e delicatamente confezionate.

Formati disponibili: 
250/300 g circa | € 33,00 
350/400 g | € 42,00 



I prodotti continuativi

MANDORLE TOSTATE E SALATE

NOCCIOLE TOSTATE E SALATE 
Nocciola Tonda Gentile delle Langhe 

BISCOTTI DI MELIGA



